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Serdecznie dziekujemy Panstwu za zainteresowanie '

. ustugami "Wilga Catering”.
‘ Z ogromng przyjemnoscia pragniemy przedstawic Panstwu
naszg wielowariantowa propozycje menu swigtecznego.

Z niecierpliwoscia czekamy na Panstwa opinie oraz wszelkie A
sugestie, ktore pomoga nam stworzy¢ idealng oferte na
zorganizowane przez Panstwa wydarzenia.

’ Z Wyrazami Szacunku,

Wilga Catering




OFERTA CATERINGOWA 1

ZIMNE PRZYSTAWKI - PRZEKASKI ZIMNE WIELKANOCNE

Pasztet z krdlika z zielonym pieprzem aromatyzowany jarzgbiakiem
Jaja caprese faszerowane mozzarellz, pomidorami i bazylia
_Jaja faszerowane suszonymi pomidorami i fetg
Schab po warszawsku faszerowany pastg jajeczng z dodatkiem chrzanu
Rudoniki z tortilli ziotowej nadziewane truflowa satatka jajeczna
Sledzik w oleju z siekang cebullk ( jabluszkiem
Pasta jajeczna z serkiem mascarpone i kietkami stonecznika podana w mini wekach
Tatar wegariski z pomidorow ( bazylii oraz majonezu pietruszkowego

Wegariskie sledzie a la matias z baklazana

DODATKI

Pieczywo ciemne i jasne, pikle, sosy
SAEATKI
Salatha frisbee z dodatleiem pieczonego buraka i koziego sera z sosem czosnkowym
Satatha nicgiska z selerem naciowym, leuwlurydza i sosem ziotowym
Satatha jajeczna z zielong dymbka ,stodk lukurydza ,i selerem naciowym

ZUPA
Tradycyjny zZurek na zakwasie z jajkiem

DANIA GORACE SERWOWANE Z BEMAROW

Smazone polowki jajek nadziewane farszem grzybowo-jajecznym z dodathkiem Zywych pistagic
Dorsz w sosie porowym podany na gotowanych ziemniakach
Kuleczki migsne z jajkiem podane na sosie tatarskim

Kurczak w sosie pieczarkowo Smietanowym z dodathkiem estragonu

JENTRENT '
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@ 508 391 733




DODATKI GORACE

Tiemniaki op[eéane z dodatheiem Swiezego rozmarynu
Brokuty z pieca okropione oliwg cytrynowa z ptatkami migdatow
Ryz z warzywami [ zielon ym gmszé[em

Mix warzyw goz‘owanyc/z naparze z dodafkiem sosu beszame/owqgo

BUFET SEODKT

Patery ciast krojonych (sernik, szarlothka, keks, babka wielkanocna)
Deser Pascha z mieszanymi orzechami, laska wanilii, suszonymi morelami
Wielkanocny deser w pucharkach z syropem z agawy ( kardamonem

Marchewkowa panna cotta z konfiturg z pomarariczy

NAPOQJE ZIMNE
Woda mineralna niegazowana z cylryna , migty , pomararicza, limonka

Soki owocowe serwowane z dyspenserdw

Happy Eastef™
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OFERTA CATRINGOWA 11

ZIMNE PRZYSTAWKI - PRZEKASKI ZIMNE WIELKANOCNE

Terina z tososia z serem feta
Roladki z sg/nk[ wgdzon_cy’ nadziewane ogdr/e[em ,marynowan }/m[gr@/bam[ oraz s[eéfan}/m koprem
j‘y%a faszerawane podanezsosem tatarskim ( gotowanym jarmuzem
Terina migsna w kruchym ciescie z galaretka porto
Sledzie z suszonymi pomidorami, musztardy francuska na ostro podane w mini wekach

Jajka faszerowane szynka i szczypiorem o aromacie chrzanowym

Stoiczki z orzechowym humusem oraz satatleg pomidorowa

Pasztet z krdlika z dodatkiem Zz'e/onego Pleprzu w asyscie aroma Lj/czn)/c/z S0SOW

SALATKT

Satathka wqgariséa wiosenna z cytrusowym a/ress[ngz'em

Satatha caprese podana w bazyliowej galaretce

Salatha wielkanocna z szynka wedzong serem ( warzywami

ZUPA

Zupa czosnkowa z ziotowymi grzankami i pesto z rukoli

DANIA GEOWNE SERWOWANE Z BEMAROW
Jajka faszerowane grzybami jajkiem i warzywami podane w skorupkach
Pieczony halibut podany w panierce migdatowe z ziotami ,musztardy djjon oraz skdrka limonki
Kapelusze pieczarek nadziewane duszonymi warzywami zapieczone z serem marmurkowym

Roladlki z kurczaka nadziewane szpinakiem ,suszonymi pomidorami i serem plesniowym podane na sosie serowym

Happy Eastef
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DODATKT
Pleczywo clemne [ jasne, pz%/e, sosy

DODATKI GORACE SERWOWANE Z BEMAROW
Knedle pictruszhowe
Gratina ziemniaczana z warzywami i beszamelem
Parpadelle marchwiowe z dodathiem imbiru i soku z pomarariczy

Grillowane warzywa w stodlkiej glazurze z sezamem

DESER

Panna cotta pistagiowa z malinami [ tajska bazyliz

Deser z marc/zewé‘g , nasionami chia [ zura wing
Mazurek czekoladowy krojony podany w papilotkach
Tradycyjny sernik z sosem waniliowym

NAPOQJE ZIMNE
Woda mineralna niegazowana z cytryna , migty , pomararicza, limonka

Soki owocowe serwowane z dyspenserdw

Happg Easter*
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OFERTA CATERINGOWA Il

ZIMNE PRZYSTAWKI - PRZEKASKI ZIMNE WIELKANOCNE

Roladlka z pieczone/ gesi nadziewanej owocami podana na pomarariczowef konfiturze
Jajka z majonezem bazyliowym i rzezucha
j‘y%a faszerawane musem z furfcg/éra 2z dodatfeiem Swiezef nathi
Sledzie z suszonymi pomidorami i orzechami wloskimi podane w min { wekach

Gravlax-tosos marynowany w sol, cukrze i skdrce grejpfruta

Jajka faszerowane pastg z kawioru utozZone na pumperniklu
Marynowana troé z buraczkami i koperkiem

Jajka faszerowane pasty tososiows z dodathkiem chrzanu

SALATKI

Salatha z kurczakiem ,ananasem [ grzankami razowymi

Salathka makaronowa z pieczonym tososiem ,pestkami stonecznika, suszonymi pomidorami i jasnym sosem sojowym

Salatha z tososiem wedzonym ,rzodkiewka feta i koperkiem
DODATKI

Pieczywo ciemne i jasne, pikle, sosy

ZUPA

Zurek Wegariski z chrzanem { wedzonym tofu

DANIA GEOWNE SERWOWANE Z BEMAROW

Konfitowane kacze uda na sosie wisniowym z jabtkami blanszowanymi

Pieczony sandacz podany na kurkach w soste smietanowym z dodatkiem biatego wina

Pieczarki nadziewane pastg jajeczng z dodathkiem kopru

Kotleciki z biatej kiethasy w sosie chrzanowym

Happy Esstef®”
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DODATKI SERWOWANE Z BEMAROW

Kluski slaskie w soste grzybowym
quarisk[ Jfeuskus z warzywami
Duszony szp[na/e podan 1y W s/od/e[g' Smietanie posypany Jeruszon ymi orzechami

BL{}"&CZ&[I po pOZS'kM z masfem

Ryz jasminowy mieszany z papryka i pomidorami

DESER

Czeko/adowe b&bé’CZél' w[e/kanocne

Panna Cotta na soku z liczi z owocami

Traaj/cyhe ciasta wiellkanocne mieszane (mazureé, feeks , bablka wiellanocna, szarlothka sernik, mur@/neé )

NAPQJE ZIMNE

Woda mineralna niegazowana z cylryna , migt, pomararicza, limonka

Soki owocowe serwowane z dyspenserdw

Happg Easter*
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WYCENA

OFERTA CATERINGOWA ]— 140 ZL NETTO

OFERTA CATERINGOWA 11-160 Zt NETTO

OFERTA CATERINGOWA 1ll -180 ZLE NETTO

W KOSZT MENU WLICZONA JEST:

Komp/elna zastawa stotowa porceéanowa (ﬂ‘oﬁ/ bz_lf'ez‘owe, fa/erze,szluc’ce,obrusy itd, )
Dostawa cateringu
Stoliki coctailowe wraz ze Swigteczng dekoracja
Obstuga kelnerska dostosowana do ilosci 0sob
Nowoczesny design imprezy
Transport jedzenia z zachowaniem wszystkich certyfieatow HACCP
Przygotowanie stolow
Wystrdj swigteczny w postaci ciglych kwiatow

KONTAKT:

Malgorzata Marcinkowska tel. +48 500 366 366
Piotr Wilga tel +48 508 391 733
e- mial: bivro@wilgacatering pl

www.wilgacatering.p!

Wilga Catering
UL Podltuza 36/6

03-290 Warszawa

Happg Easter*
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