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Pieczone potmiski mies Swigtecznych z dodatkami
(karkéwka w majeranku, schab pieczony, poledwiczki

w miodzie)
Sledzik po mazursku serwowany w mini wekach z cebulka

szalotkq i biatym pieprzem =

Rolada szpinakowa z wedzonym fososiem, 2|o’ram|
serkiem kremowym towickim

Pasztet w trzech odstonach (dzik, drob, krélik)

Karp w galarecie podany w mini wekach z warz&wami
i octem oraz gatgzka lubczyku

Tatar z fososia norweskiego z kaparami, jajkami
przepiérczymi i czarnym kawiorem

Roladki z kaczki faszerowanej podane na konfiturze

Z pomaranczy

Tymbaliki rybne serwowane z pstragiem teczowym

i warzywami podany z octem

Delikatny pstrag z duszonymi warzywami z dodatkiem
kolendry i skorki z limonki

¢ Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem

++ Satatka s’Iedz.iowa z marynowana papryka i czerwona
cebula

+» Satatka z kurczakiem marynowanym w cynamonie

kukurydzq i Swiezym ananasem

X Zestaw pieczywa mieszanego, masto ziotowe,
ogorki konserwowe, grzyby marynowane w occie,
kompozycje sosow mieszanych do potraw
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Pierogi z kapusta i grzybami serwowane na chrupko lub z
wody

Pieczona ’fopatké'w kremowym sosie grzybowym

Pieczony filet z tososia norweskiego z czosnkiem i
rozmarynem podany na duszonym bobie w sosie $mietanowym
Pieczone filety dorsza battyckiego podane na sosie porowo-

Smietanowym

Pieczone udziki z kurczaka nadziewane suszonymi owocami
podlane konfiturg boréwkowa =

Ziemniaki opiekane na masle i czosnku z dodatkiem swiezego
rozmarynu

Ryz jasminowy z dodatkiem warzyw

Warzywa duszone z czosnkiem i pomidorami :
Warzywa gotowane na parze obsypane ptatkami pieczonych
migdatow

Bigos na kaczce z suszonymi sliwkami
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Tradycyjny barszcz czerwony podawany z
uszkami

Tradycyjne ciasta krojone o réznorodnym smaku

Kluski z makiem serwowane w mini wekach

Rogale pétfrancuskie z makiem i bakaliami

Piernikowa rolada z kremem jabtkowo-cynamonowym

Kompot z suszonych owocéw

Soki owacowe w czterech smakach 100%
Woda mineralna niegazowana z cytry
mietg, limonka

Kawa ziarnista serwowana z ekspresow
cisnieniowych

Herbata Sir Williams w dwunastu smakach
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SALATKI

Satatka sledziowa z cykorig, ziemniakami i sosem
jogurtowo-miodowym

Satatka z rukoli i wedzonej piersi kaczki z
truskawkami, jajkami przepiérczymi w koszulkach i
biatym kremem balsamico

Satatka makaronowa z wedzonym tososiem,
pestkami stonecznika i suszonym pomidorem
Satatka z modrej kapusty z filetowanymi
pomaranczami i jabtkiem malinowym

DODATKI

Zestaw pieczywa mieszanego, masto ziotowe,
ogorki konserwowe, grzyby marynowane w occie,
kompozycje soséw mieszanych do potraw
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Delikatne teriny mieszane o réznorodnym nadzienp
(rybna, miesne, grzyby , warzywna )
Pieczony schab z dodatkiem rozmarynu rolowany z
chrzanowym musem
Rolada z sandacza z bakaliami i sosem zurawinowym

Roladki z krélika nadziewane suszonymi owocami podane
na musie dyniowym

Tarta z kiszong kapustg ,podgrzybkami i suszong zurawing
Pasztet z jelenia i mus jabtkowo-chrzanowy

Sledzie z suszonymi pomidorami i orzechami wtoskimi
tosos w estragonie nadziewany ogorkiem kiszonym i
warzywami podany ze ztotg szalotka

Szyjki gesie nadziewane ,musem grzybowym podane na
kandyzowanej skdrce pomaranczy

Filety z karpia krolewskiego podane na musie koperkowo
ziotowym w lekkim auszpiku

1Wilg ntering
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*  Krem z borowikéw z dodatkiem
groszku ptysiowego .°°
DANIA GORACE .
*  Kaczka pieczona podana na sosie wisniowym z jabtkami
DESER «  Tradycyjny karp krélewski filetowany podany z czosnkiem
po beskidzku
Buteczki drozdzowe z makiem i rodzynkami & Indyczka glazurowana miodem i piwem
Tradycyjne ciasta krojone podane w papilotkach % Roladki z poledwiczek wieprzowych nadziewane
(sernik, szarlotka, keks browni) grzybami leSnymi podane na sosie pieprzowym

B3

tazanki z makiem i bakaliami podane w mini »  Pieczone filet z pstraga teczowego podane na sosie
formach koperkowo-maslanym z dodatkiem ziot

»  Pierogiz kapustg i grzybami zasmazane lub z wody

*  Dorsz w maslanym confit podany na botwinie z miodem i
NAPOJE ZIMNE | GORACE nalewka orzechowa
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% Kompot z suszonych owocow
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DODATKI CIEPLE
Soki owocowe w czterech smakach 100% «»  Ziemniaki opiekane na masle i czosnku z dodatkiem
Swiezego kopru
<> Buraczki zasmazane z mastem oraz czerwonym winem
miety, limonka «»  Kluseczki $lgskie okraszone cebulg pertowg
% Swiateczna kapusta wigilijna z grzybami le$nymi

R/

< Warzywa korzenne w occie balsamicznym
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Woda mineralna niegazowana z cytryng,
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Kawa ziarnista serwowana z ekspreséw

cisnieniowych ”‘l/{ ) }l{’I‘lﬂg
¢ Herbata Sir Williams w dwunastu smakach .' = /g‘
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SALATKI

0’0
o X Satatka ze Sledzi marynowanej paprykii czerwonej
cebuli
Lo g - . ¥ . . o
< Satatka ze swiezym szpinakiem i karmelizowanymi
orzechami ,zurawing oraz piersig z kaczki
% =Safatka na bazie kruchej sataty rzymskiej, fososia . %
wedzonego oraz sosu kawiorowego z anchoise
X Satatka pieczarkowa z brokufami oraz prazonymi.  «

migdatami
DODATKI et
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Zestaw pieczywa mieszanego, masto-ziotowe,

ogorki konserwowe, grzyby marynowane w occie, <
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kompozycje sosow mieszanych do potraw
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Rolada z pieczonej cieleciny nadziewana swiezymi pistacjami

tosos$ wedzony podany na blinie gryczanym podany z kwasna
Smietang i kawiorem z pstraga.

Tradycyjny Sledzik podany z jabtkiem i siekang cebulg oraz musztarda
francuska \
Rolowana ges podana na konfiturze grejpfrutowej z dodatkiem skorki
pomaranczy

Sandacz z mazurskich jezior marynowany w delikatnym auszpiku z -
chrustem warzywny

Pasztet z prawdziwkami i sosem z suszonych sliwek podany na
chrupigcym toscie
Karp po zydowsku z rodzynkami i marchwig

== Marynbwane “$fedzie norweskie-w: czosrﬂ(‘kﬁ[emwym_ﬁp‘r\” e

rydzami i gruszkami _

Pasztet z dziczyzny podany z sosem tatarskim oraz soseTn ;¥ &

zurawmowym L

Pasz’teakl z uasta% nadziewane grzybami le§nym| i kiszona kapustq
Mus z watrobki kaczej z galaretkg malinowg_podany na chatce, . . * .
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Pierozki z makiem i bakaliami podane z sosem
waniliowym (Deser ciepty )

Deser swigteczny podany kremie mascarpone z 5
konfiturg zurawinowg i cynamonem

X3 Mini musiki Swigteczne o réznorodnym smaku
X Tarta kajmakowa z orzechami wtoskimi EX

“NAPOJE ZIMNE | GORACE i S
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» Soki owocowe w czterech smakach 100% L
e — .'.‘}_.‘_ Wﬁah{n@\l‘;{a\maman’a:z‘cynynax__-
2ol Bz mietg, limonka

% Kawa Ziarnistaisefwowana z ekspresow

cisnieniowych

J Herbgt;,Sir Williams w dwunastu smakach >
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ZUPA
Zupa cytrynowa z klopsikami z pieczonego suma

z dodatkiem chipséw z pietruszki
Mazurska zupa rybna z groszkiem i pomidorami

DANIA GORACE

Pieczone ges$ podana na sosie wisniowym z jabtkami

tosos pieczony podany na filetowanej pomaranczy z zurawing
marynowany w miodzie

Pierogi z miesem kaczym podane sosie borowikowo
Smietanowym z dodatkiem Swiezej natki

Pierozki z tososiem polane bazyliowym mastem

Filety z sandacza na musie porowo-ziemniaczanym z
dodatkiem Swiezego tymianku

Gotabki z dziczyzny zawiniete w liscie kapusty wtoskiej
_Pieczona perllczka marynowana w soku z pomaranczy i

Krolik pleczony metodq sous V|de Z warzywami podany na
musie $mietanowym .

<= DODATKI CIEPLE

Ziemniaki opiekane na masle i czosnku z dodatklem SW|ezego
kopru N

Buraczki zasmazane z mastem oraz czerwonym winem,
Kasza gryczana z cebulka i boczkiem f .

Placki dyniowe smazone z dodatkiem Jogurtu naturaTnego
Swateczna kapusta wigilijna z grzybaml lesnymi
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W KOSZT MENU WLICZONA JEST :

- Dostawa cateringu
~ - Transport jedzenia z zachowaniem wszystkich certyfikatéw HACCP
- Przygotowanie stotow
- Zapewnienie stolikdw koktajlowych
- Swigteczna dekoracja kwiatowa stotéw
- Petny sprzet cateringowy
- Obstuga kelnerska

KONTAKT:

Matgorzata Marcinkowska

tel. +48 500 366 366

Piotr Wilga tel +48 508 391 733
e- mail: biuro@wilgacatering.pl
www.wilgacatering.pl

vaga C’att’ﬂ”gz Wilga Catgring
ST /) Ul. Podtuza 36/6
- 2 4 03-290 Warszawa
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