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ZIMNE PRZYSTAWKI RYBNE

Sledz w oliwie z dodatkiem jabtka, siekanej szalotki — 10,00 zt / 100g

SledZ po mazursku w czerwonych warzywach z cebula i biatym pieprzem -
10,00 zt / 100g

Sledzie z suszonymi pomidorami i orzechami wtoskimi - 10,00 zt / 100 g
Ryba smazona podana pod sosem greckim - 9,50zt /100 g

Ryba faszerowana w delikatnym auszpiku - 9,50 zt / 100 g

Tradycyjny karp w galarecie z octem oraz gatazka lubczyku - 10,50 zt / 100 g
Karp po zydowsku z rodzynkami -11,00zt /100 g

toso$ w delikatnym auszpiku ze ztotg szalotka - 11,50 zt / 100 g

Sandacz w galarecie -12,00 zt / 100 g

Halibut btekitny na warzywach w galarecie - 14,00zt /100 g

Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem, ziotami, serkiem kremowym
towickim - 12,00zt / 100 g

Tatar z tososia jurajskiego z kaparami, jajkiem przepiorczym i czarnym
kawiorem - 14,00 zt /100 g

Tymbaliki rybne serwowane z pstraggiem teczowym i warzywami podane w
lekkim occie - 9,00zt / 100 g

Delikatny pstrag z duszonymi warzywami z dodatkiem kolendry , skorki
I|monk| 10 50 zf/ 100g

SALATKI SWIATECZNE

Satatka makaronowa z tososiem grillowanym , pestkam|
stonecznika i suszonym pomidorem - 55 zt /kg

Satatka jarzynowa tradycyjna — 50 zt / kg

Satatka z rukoli i wedzonej piersi kaczki z truskawkami,
jajkami przepiorczymi w koszulkach i biatym kremem

balsamico - 75zt / kg

Satatka Sledziowa z marynowana papryka i czerwona cebulg -

70zt / kg

Satatka z kurczakiem marynowanym w cynamonie

z kukurydzg i Swiezym ananasem - 70,00 zt / kg

Satatka z jabtka korzenia selera i orzechdw z dodatkiem rukoli
rodzynek i cynamonu - 60 zt /kg

Satatka postna z pieczarkami, serem zéttym warzywami i

majonezem light - 70 zt kg
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ZIMNE PRZYSTAWKI MIESNE

Schab po warszawsku nadziewany farszem jajecznym z dodatkiem L4

chrzanu 2 szt.- 10,00zt /100 g o ‘

Roladki z kaczki faszerowanej podane na konfiturze z pomararczy - ZIMNE PRZYSTAWKI WEGETARIANSKIE °°~
)

10,502 /100 g

Mus z watrébki kaczej z galaretkg malinowg - 9,50zt / 100g Delikatne teriny mieszane o réznorodnym nadzieniu b

Rolada z pieczonej cieleciny nadziewana swiezymi pistacjami - 12,00 zt (warzywna, grzyby lesne, owoce zurawiny) - 10,00 /100 g
(aE Tarta z kiszong kapusta, podgrzybkami i suszong zurawing
Rolada $wigteczna z boczku nadziewana - 7,00 zt - 100 g 9,502/100¢g

Pieczone roladki z kaczki nadziewane grzybami - 10,00/ 100 g Paszteciki z ciasta filo nadziewane grzybami lesnymi i kiszong

Pasztet z perliczki z prawdziwkami i sosem z suszonych sliwek podany

kapustg 6,50zt / 100
na chrupiacej chatce -12,50 / 100g i fl100s

Pasztet swigteczny drobiowy — 50,00 zt / kg
ZUPY

Pasztet Swigteczny miesny — 50,00 zt / k
¢ Vi /e Zupa grzybowa z drobnym makaronem porcja - 9,50 zt / 250 ml

Pasztet z krélika — 90,002t / kg Barszcz czerwony czysty — 8,50 zt / 250 ml

Pasztet z dziczyzny — 85,00 zt / kg Zupa cytrynowa z klopsikami z pieczonego suma z dodatkiem

Schab upieczony w catosci 65zt / kg chipséw z pietruszki - 14,00 zt / 250 ml

Karkowka upieczona w catosci 65zt / kg




DANIA GORACE MIESNE

X Pieczona ges z sosem wtasnym (wyluzowana przez kucharza
okoto 4 kg) - 350 zt sztuka

< Roladki z poledwiczek wieprzowych nadziewane grzybami lesSnymi
podane na sosie pieprzowym 11,00 porcja/ 100 g

< Bigos na miesie kaczym z suszonymi $liwkami 60,00 zt / kg

< Cielecina pieczona nadziewana pistacjami — 95,00 zt / kg

< Kaczka pieczona w catosci luzowana - 75,00 zt / 1 szt.
X Pieczen z dzika w ziotach prowansalskich - 120 zt / kg

L3 Gotgbki z dziczyzny zawiniete w liScie kapusty wtoskiej - 9,00 zt / 100g
X Perliczka marynowana w soku z pomaranczy i gwiazdkami anyzu -
12,00 zt /100 g

< Krélik pieczony metodg sous vide z warzywami podany na musie
$mietanowym 11,00 / 100 g
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DODATKI

< Kapusta wigilijna przyprawiona Inianym olejem — 45,00 zt / kg ® p
< Buraczki czerwone zasmazane z dodatkiem czerwonego wina o
35,00zt / kg

< Swiateczna kapusta wigilijna z grzybami leénymi - 45,00 zt / kg

DANIA GORACE RYBNE

% Karp po zywiecku marynowany w gliniaku z czosnkiem i solg — 12,00zt / 100 g
Pieczony filet z tososia norweskiego z czosnkiem i rozmarynem podany na duszonym
bobie w sosie Smietanowym 14,00 zt porcja 100g

¢ Pieczone filety dorsza battyckiego podane na sosie porowo - $mietanowym 12,00 zt / 100 ‘.

8

< Pieczone filet z pstraga teczowego podane na sosie koperkowo - maslanym
z dodatkiem ziét 12,50 /100 g

Dorsz w maslanym conflt podany na botwmle z mlodem i naIewkq orzechowq
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DANIA GORACE MACZNE

Uszka nadziewane kapustg i grzybami wyrabiane recznie — 60,00 zt / kg
Uszka nadziewane miesem wyrabiane recznie — 60,00 zt / kg

Pierogi z kapustg i grzybami, miesem, ruskie — 55/45/40 zt /kg

Pierogi z miesem kaczym podane z sosem borowikowo Smietanowym

z dodatkiem Swiezej natki 70,00 zt / kg (sos podany osobno )

Pierozki z makiem i bakaliami podane z sosem waniliowym - 55,00 zt / kg
Pierozki z tososiem polane bazyliowym mastem — 65,00 zt / kg

Kutia swigteczna czyli makaron z makiem, orzechami, miodem oraz aromat
migdatowy — 60,00 zt /kg

Kluseczki $lgskie — 30,00 zt / kg

Kopytka szpinakowe — 35,00 zt /kg

CIASTA

Tarta jabtkowa z dodatkiem likieru cytrynowego - 60,00 zt / kg

Tradycyjny Makowiec — 50,00 zt / kg

Sernik $wigteczny z rodzynkami - 55,00 zt / kg

Tort makowy z konfiturg wisniowa 65,00 zt / kg

Tarta z biatej czekolady z pestkami granatu 70,00 zt / kg

Zapraszamy do sktadania zamdéwien do 19.12.2021r

KONTAKT:

Matgorzata Marcinkowska tel. +48 500 366 366
Piotr Wilga tel +48 508 391 733

e- mail: biuro@wilgacatering.pl
www.wilgacatering.pl

Wilga Catering
Ul. Podtuza 36/6
03-290 Warszawa
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